Thomy Werk Neuss

der Nestlé Deutschland AG
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Standort:

Hauptprodukte:

Beschaftigte:

Berufsbilder:

Ausbildung:

Neuss

Senf, Mayonnaisen,
Remouladen, Saucen, Speiseodle,
Snack-Cremes, Wiirzpasten,
Meerrettich

215

Facharbeiter, Produktions-
mitarbeiter, kaufmannische
Angestellte, Ingenieure,
Lebensmitteltechnologen,
Laboranten

Fachkréafte fiir Lebens-
mitteltechnik, Mechatroniker,
Industriekaufleute

Nestle

Good Food, Good Life



Vielfalt fiir GenieRer

Produkte
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Im Thomy Werk Neuss ist alles vom
Feinsten, denn hier laufen seit iiber
50 Jahren die beliebten Thomy Fein-
kostprodukte vom Band.

Mit einer Markenbekanntheit von
tiber 90 Prozent zéhlt Thomy heute zu
den bekanntesten Marken im Lebens-
mittelbereich. Aus dem anfdnglichen
Sortiment, das aus Senf, Mayonnaise
und Tomatenpiiree bestand, ent-
wickelte sich im Laufe der Zeit eine
attraktive, auf die vielfdltigen Ver-
braucherwiinsche abgestimmte Fein-
kost-Palette mit liber 60 verschie-
denen Produkten.

Die 215 Mitarbeiter im Thomy Werk
Neuss stellen unter anderem Senf-
Spezialitdten, Mayonnaisen und Re-
mouladen, Snackcremes, wertvolle
Speisedle und Meerrettich fiir den
deutschen Einzelhandel, die Gastrono-
mie und den Export her. Auch verschie-

Der Ursprung der Marke Thomy liegt
in der Schweiz und geht auf den
Namen des Firmengriinders Fritz
Thomi-Schaad zuriick. Dieser
brachte 1907 den ersten
Senfauf den Schweizer
Markt, der zundchst
aus Steingut-Topfen
verkauft wurde. 1930
entschloss sich das
Unternehmen, Senf in
einer bis dahin im Lebens-
mittelbereich unbekannten
Verpackung anzubieten: der Tube.
Im gleichen Jahr wurde der Marken-
name Thomy geboren und der Senf zu
Thomy Senf.

Langst ist die Marke Thomy hierzu-
lande zum Synonym fiir Feinkost
geworden. Mehr als 160 Millionen
Malim Jahr entscheiden sich Verbrau-
cher fiir ein Thomy Produkt, wenn sie
ihre Mahlzeiten auf besondere Weise
verfeinern wollen. Beste Zutaten,

schonende Zubereitung und strenge
Kontrollen machen die Produkte zur
ersten Wahl, wenn es ums GenieRen
geht. Basis des umfangrei-

chen Angebotes sind na-
tiirliche Rohstoffe wie
feine Speisedle, ausge-
wahlte Senfsaaten und
~ Gewiirze. Allein 22.000
%' Tonnen Sonnenblumensl
und 2.300 Tonnen Senf-

saaten werden im Werk Neuss
jahrlich verarbeitet.

Mit Innovationen wie Thomy légére
leichter als Remoulade” setzt Thomy
im Feinkostmarkt immer neue Im-
pulse. Ein einzigartiges Herstell-
verfahren sichert hier bei einmalig
geringem Fettgehalt den vollen Ge-
schmack in bekannter Thomy Quali-
tat. Die Produkte sind damit ideal fiir
Verbraucher, die sich ausgewogen
erndhren mochten, ohne auf Genuss
zu verzichten.

P

dene Produkte der Marke Maggi wie
Maggi Internationale Wiirzsaucen und
Wiirzpasten stammen aus Neuss.

Pro Jahr verlassen etwa 1.900 LKW
mit iiber 39.000 Tonnen Qualitats-
ware das Werk, darunter mehr als
35 Millionen Tuben und 10 Millionen
Glaser Thomy Senf.

Bau und Inbetriebnahme
als Kaffeemittelwerk durch
die Firma H. Franck & Séhne

Start der Feinkost-

Nestlé Alimentana AG

fusioniert mit der
Ursina Franck AG

0b pikant, wiirzig-mild, siiR oder extra
mild - die Herstellung der vier Thomy
Senfvarianten ist eine Wissenschaft
fiir sich. Den Grundstoff bilden hoch-
wertige Braun- bzw. Gelb-Senfsaaten.
Die Senfkorner werden mit Wasser,
Essig, Salz und ausgewahlten Gewiir-
zen vermischt und fein vermahlen, bis
die typische gelbe Paste entsteht. Das
genaue Mischungsverhaltnis aus gel-
ben und braunen Senfkdrnern bestimmt
die Scharfe des Senfes.

Mehr als 27 Mil-
lionen Tuben
und 20 Millio-
nen Gldser Tho-
my Mayonnaise
und Thomy Re-
moulade laufen
im Werk Neuss

jahrlich vom Band. Die Klas-
siker aus der Thomy Familie dienen als
feine Speisewiirze und Garnierung fiir
zahlreiche Gerichte.

Umfirmierung in Nestlé Deutsch-
land AG, Thomy Werk Neuss;

Nestlé Deutschland AG

Thomy Werk Neuss
Industriestralle 42 — 44

41460 Neuss

Telefon ++49 (0) 2131 264 - 0
Telefax ++49 (0) 2131 263 - 200
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fabrikation mit Senf
unter der Marke Thomy

Start der Abflllung
von Tomatenmark

Abgabe der Kaffeemittel-
Herstellung an das Werk
Ludwigsburg; Konzentration
auf Thomy Feinkostprodukte

oo

Forschung

Beginn der Abfiillung
1988 Thomy Speisedle

Hohe Qualitdt, hervorragender Ge-
schmack und die vielseitige Verwen-
dung machen die Produkte so beliebt.
Allein fiir Herstellung der schmack-
haften Thomy Gourmet-Remoulade
werden {iber 25 wertvolle Zutaten,
darunter verschiedene Krauter scho-
nend verarbeitet.

Uber 27 Millionen Mal im
Jahr entscheiden sich Ver-
braucher fiir eines der
beliebten Speisedle von
OMY! Thomy, denn die drei Ole
b s 5 aus dem Thomy Werk Neuss
sind wahre Alleskonner in
der Kiiche.

Und Thomy Reines Sonnen-

blumendl, Thomy Gold und
Thomy Sonne & Olive unterstiitzen
eine ausgewogene Erndhrung. Thomy
Gold beispielsweise ist eine R
Kombination aus Raps-
und Sonnenblumendl und
enthdlt die wertvollen
Omega-6- und Omega-3-
Fettsduren in dem von der
Weltgesundheitsorgani-
sation empfohlenen Ver-
haltnis fiir die Zufuhr an
Fetten und Olen. Es ist
cholesterinfrei und reich
an Vitamin E.
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Beginn der Abflllung
Thomy Snack-Cremes
in Kunststoff-Flaschen

2000

Erkenntnisse aus der Nestlé For-
schung spielen bei der Entwicklung
von Thomy Produkten eine wichtige
Rolle.

Im Produkt- und Technologie-
zentrum (PTC) fiir kulinarische
Produkte in Singen/Baden-Wiirt-
temberg entwickeln iiber 160 Exper-
ten, darunter Spitzenkdche und Er-
nahrungswissenschaftler, innova-
tive Lebensmittel und Herstel-
lungsverfahren fiir die Nestlé Markte
in Europa, Amerika und Asien. Bei
Feinkostprodukten stehen dabei her-
vorragender Geschmack, besondere
Erndhrungsvorteile und Convenience
im Fokus.
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Beginn der Produktion Maggi

Marinado und Maggi Schnelle Pfanne
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* Start der Herstellung i Start der Produktion Aufnahme der
| Maggi ,Internationale !I_'i‘ﬂ_-h‘_! Thomy légére Produktion
Wiirzsaucen” [y WIS Maggi Wiirzpasten
%“"—'; im Beutel
=



Umweltschutz

Qualitat

Mitarbeiter

Perspektiven

Aktiver Umweltschutz wird im
Thomy Werk Neuss groRR geschrieben.
Grundlage fiir die nachhaltigen An-
strengungen bildet die ,Nestlé Um-
weltpolitik”, die von allen Nestlé
Gesellschaften weltweit angewendet
wird.

Mit der Zertifizierung des Umwelt-
management-Systems nach DIN
EN ISO 14001 gewihrleistet das
Thomy Werk Neuss die Einhaltung
aller giiltigen Umweltstandards.

Der Schutz und die Erhaltung natiir-
licher Ressourcen sowie die Vermei-
dung von Abféllen sind Teil der tdg-
lichen Arbeit aller Mitarbeiter.

Der werkseigene Umweltausschuss
koordiniert die Aktivitdten am
Standort.

Gemeinsam wurden in den letzten
Jahren groBe Fortschritte erzielt.
Durch die Umsetzung verschiedener,
umweltrelevanter MaBnahmen konn-
te der Verbrauch von Frischwasser,
Energie und Verpackungsmaterial
reduziert werden.

Optimale Sortierung und 6kologische
Aufbereitung in Biogasanlagen fiihr-
ten zu einer erheblichen Verringe-
rung des Abfallaufkommens.

Die Marke Thomy bietet den Ver-
brauchern jederzeit hochste Qualitdt
und Sicherheit. Das wird durch beste
Zutaten, liberlegene Rezepturen und
sorgfdltige Herstellung garantiert.

Das umfangreiche Qualitatsmanage-
ment-System im Werk Neuss ist seit
1996 nach DIN EN ISO 9001 zertifi-
ziert. Dabei nimmt Nestlé die gesetz-
lichen Anforderungen als Grundlage
und Ubertrifft diese in vielen Berei-
chen durch eigene, weitaus strengere
Vorgaben.

Die Verantwortung fiir Qualitat
schlieRt jeden einzelnen Mitarbeiter
ein. Denn nur ihre standige Sorgfalt
gewdhrleistet beste Produkte.

Qualitdt beginnt bei den Zutaten.
Genaue Spezifikationen und strenge,
liickenlose Wareneingangskontrollen
garantieren die gleichbleibend hohe
Giite der Rohstoffe. Im werkseigenen
Labor priifen Mitarbeiter die angelie-
ferten Lebensmittel nach zahlreichen
Kriterien.

Empfindliche Krduter oder Eiprodukte
werden auf bis zu 15 Parameter unter-
sucht, bevor sie fiir die Weiterverarbei-
tung freigegeben werden. Vom Roh-
stoff bis zur Fertigware durchlauft ein
Produkt damit bis zu 30 Priifungen.

Motivierte und qualifizierte Mitar-
beiter sind der Schliissel zum Erfolg.
Daher setzt das Thomy Werk Neuss
auf aktive Mitarbeiterbeteiligung,
offenen Dialog und die Starkung
der personlichen Kompetenzen.
Das ganzjdhrige Angebot an Schu-
lungen und Seminaren ist genau auf
die Bediirfnisse der Mitarbeiter ab-
gestimmt.

Das Arbeits- und Gesundheits-

schutz-Management-System ist
nach OHSAS 18001 zertifiziert und
beinhaltet vielfédltige MaRnahmen.
Uber das betriebliche Vorschlagswe-
sen bringen sich die Mitarbeiter aktiv
ein. So erarbeiten sie gemeinsam Vor-

schldge zur Optimierung von Arbeits-
abldufen oder geben Anregungen zur
Verbesserung der Arbeitssicherheit.

Reges Interesse finden in jedem Jahr
die Aktionen unter dem Motto ,Ge-
sund und fit - bei Thomy machen alle
mit". Hier informieren Experten zu ver-
schiedenen Themen wie , ausgewogene
Erndhrung”oder ,Fit am Arbeitsplatz”.
Auch der betriebsmedizinische Dienst
bietet umfassende Betreuung, um das
gesundheitsbewusste Verhalten aller
Mitarbeiter zu stdrken. Viele Mitar-
beiter nutzen das breite Angebot von
Sportgruppen im Werk.

Das Thomy Werk Neuss bietet attrak-
tive berufliche Perspektiven fiir
Facharbeiter und Produktionsmitar-
beiter, fiir Lebensmitteltechnologen,
Laboranten, kaufmédnnische Ange-
stellte und Ingenieure.

Auch jungen Menschen er6ffnen sich
interessante Berufsaussichten: Sie
konnen sich hier zu Fachkraften fiir
Lebensmitteltechnik, zu Mechatroni-
kern oder Industriekaufleuten ausbil-
den lassen. Das Ausbildungspro-
gramm dauert je nach Berufsziel 2
bzw. 3 Jahre und wird durch berufs-
bezogene Veranstaltungen und Pro-
jektarbeiten ergdnzt.

Hochschulabsolventen haben die
Mdglichkeit, in das Programm fiir
qualifizierte Nachwuchskréfte ein-
zusteigen. Ob im Controlling, in der
Produktion, Logistik oder industriel-
len Organisation - das Werk Neuss ist
eine gute Basis, um nach dem Studium
durchzustarten.



